INSTRUCTIONAL VIDEOS
VIDEOS INSTRUCTIVOS
VIDEOS INSTRUCTIVES

Startup
Puesta en marcha
Mise en marche

EXTENDED CYCLE
CICLO EXTENDIDO
CYCLE PROLONGE

!
O
Shut Down : :

Apagar
Fermeture

CDL Unit » E! E« )

&& CHEMICAL LEVELS

NIVELES QUIMICOS
NIVEAUX CHIMIQUES

Clean Up

Limpiar

Nettoyer

Operation Tips | Consejos de operacion | Conseils d'utilisation

@ PRE-SCRAP DISHES % éﬁ éﬁ ﬁ % % DO NOT OVERLOAD RACKS Q%{\ N CHECK CHEMICALS A USE COMMERCIAL CHEMI’CALS ONLY @ DELIME MACHINE AS NEEDED
PLATOS PREVACIADOS NO SOBRECARGUE LOS CESTOS COMPRUEBE LOS PRODUCTOS QUIMICOS USE SOLO PRODUCTOS QUIMICOS COMERCIALES (i Eg?ﬂCéALSCEI/EII(\?EJCEE;//AA FZ‘QQUINA
TREMPER LA VAISSELLE NE PAS SURCHARGER PAS VERIFIER LES PRODUITS CHIMIQUES O [ UTILISER UNIQUEMENT DES PRODUITS :
ann LES PANIERS CHIMIQUES COMMERCIAUX DETARTRER LA MACHINE AU BESOIN
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